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A januari cikk online megjelenése utan érkeztek olyan hoz-
zaszolasok, miszerint kortét hasonlitottunk 6ssze almaval,
holott az akkori tablazatban szereplé gépek (katalégusokbal
vett) adatai kdzott csupan minimalis eltérések voltak. A legna-
gyobb ingadozast — nem meglepd médon — a listadr mutatta,
ami joggal vetette fel azt a kérdést, ha a gépek tudasa kozel
hasonlo, a forgalmazok nagyjabdl ugyanazokat a szolgalta-
tasokat nyuijtjak vevéiknek, akkor mi indokolhatja, illetve indo-
kolja-e valami a legmagasabb és legalacsonyabb ar kozoétti
kozel 30 szazalékos eltérést?

Akkor jott az az 6tlet, mi lenne, ha egymas mellé allitanank
kombipéroldkat, és mindegyikkel ugyanazokat a feladatokat
elvégeztetve mérnénk a legfontosabb paramétereket, majd
egy kostold zstirivel értékeltetnénk az elkészilt ételeket. Igy egy
Lparbaj” soran konkrétan 6sszehasonlithatéva valnak a berendezé-
sek képességei, kiderdl, hogy melyik a leggyorsabb, a leggazda-
sagosabb, illetve melyikben lesz legtdkéletesebb az adott fogés.

Ennek megfeleléen — néhdny egyeztetd targyalds utan — junius
7-ikén délutan felsorakoztak az egységesen GN 6 x 1/1 kapacitasu
kombiparolék a Hungexpo K pavilonjaban, és megtortént a betizeme-
lés a kdvetkez$ napi versenyre. Az azonos modon elbkészitett alap-
anyagot, a vizet és az &ramot a szervezd CentralPress Kft. biztosftotta.

Az el6re egyeztetett versenyprogram a kdvetkezd volt: gépenként
Ot talca 25 g-os fagyasztott DéliFrance croissant sttlink, mikézben
az also tepsibe egy pontyfilét teszink. Amint az étel elkészult, a
zs(ri harom croissant értékel, harom darabot pedig elteszink
délutanra allagellendrzésre.

Méasodikként gépenként nyolc darab grillcsirkét suttnk egyutt 2,5
kg fagyasztott McCain Flszeres XL hasabburgonyaval. Egy-egy
megjelolt csirkét lemérink sités eldtt és utan. Versenyzdnként
egy-eqgy csirkét kostolasra a zslri rendelkezésére bocsatunk,
korettel.

A harmadik versenypontként gépenként nyolc kg sertésszlzet
sUtlink egészben. Egy-egy megjeldlt sertésszlizet lemérink sités
el6tt és utéan, majd felszeleteljlk, és a zsdrivel egyUtt késtoltatjuk az
id6kozben (fagyasztottbol) elkészitett brokkolival.
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Utolso feladat a gépek tisztitasa, erre két dra adott. Az értékelés
elsd szempontja az elért tisztasag, az erre forditott idé masodlagos.

A felhasznalt elektromos energiat gépenként kuldn-kulén ha-
romféazisu teljesitménymérével folyamatosan és programonként is
mérjuk. Szintén mérjik az ételkészitéshez felhasznalt viz és a mo-
sogatashoz szikséges mosogatdszer mennyiségét is.

A koéstold zsUri tagjai: Bird Lajos, Merczi Gabor, Segal Viktor.
Rajtuk kivil pedig természetesen ,zslrizik” a konferencia
kdzdnsége is, hiszen mindenki mindent késtolhat, ami elkészllt a
kombipéroldkban a verseny soran.

Az 6t készUléket a konferen-
ciat megel6z8 napon tzembe
helyezték, de masnap a Retigo
csapata technikai okok miatt
csak harom Oras késéssel
kezdte el a feladatokat. A
probléma megszUntetése utan
azonban  z6kkendmentesen
vettek részt a versenypontok
elvégzésében, am a késdbbi
indulds — a nem azonos alap-
anyag-éllapot, a folyamatos
mikodés, az egyes programok
kdzotti lehdlés és ujbdli felfltés
elmaradasa miatti kevesebb
energiafelvétel — miatt a ver-
senytarsak megitélése szerint
elényhoz jutottak, ezért az &
eredményeiket kulon tablazat-
ban kozoljuk. A Foldi Kft. pedig
nem jarult hozz4 sajat eredmé-
nyeinek kdzléséhez.

A zs(ri harom tulajdonsagot pontozott: 1., az étel latvanyat, szinét;
2., izét; 3., a texturajat. Minden tulajdonsagra maximum tiz-tiz pontot
lehetett adni. A zsdritagok altal adott pontokat tulajdonsagonként
atlagoltuk, majd dsszeadtuk. Igy 6sszesen harminc pontot lehetett
volna kapni egy-egy sut6-f6zé feladatra.

Az érzékszervi tulajdonsagokon — tdbbé-kevésbé mégis csak
szubjektiv zsUri pontokon — tul konkrét mérési eredmények is
szUlettek. A grillcsirke és a sertéssz(iz esetében a sulyveszteséget
grammban és szazalékos értékben is megadtuk.

A feladatok végrehajtasa soran folyamatosan mértik a felhasz-
nalt elektromos energidt, vizet és id6t. A rogzitett értékek a tablaza-
tokbdl kiolvashatok.

A verseny végén a zslrinek még egy feladata volt, a tisztitoprog-
ramok hatékonysagéanak ellendrzése. Ebben a versenypontban az
idé (a rendelkezésre allo két éran belll) nem szamitott, a Iényeg
a minél tokéletesebb tisztasag volt. Emellett mértik a felhasz-
nalt energia és viz mennyiségét is. A zsdri akkor értékelt, amikor a
csapatok jelezték, hogy elvégezték a mlveletet.

Gyéztest nem hirdetink, a helyszinen tapasztaltak és a tablaza-
tok alapjan mindenkinek magara bizzuk a déntést.
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A kostold zs(ri értékelése

Felhasznélt energia, viz, id6 mérése

SZIiN V4 TEXTURA Osszesen Gép Teljesitmény (kWh) Viz (liter) 1d6 (perc)
|. PROGRAM CROISSANT Croassant
CONVOTHERM 7,00 7,00 6,66 20,66 Convotherm 2 16 21
ELECTROLUX 7,33 8,33 6,33 21,99 Lainox 1,9 21
LAINOX 8,66 8,33 9,00 25,99 Electrolux 2,3 0,5 28
II. PROGRAM GRILLCSIRKE Grill csirke + sult burgonya
LAINOX 7,00 7.00 6,33 20,33 Convotherm 53 79 50
CONVOTHERM 7,66 7,66 8,33 23,65 Ly 44 33 52
ELECTROLUX 8,33 8,33 8,66 25,32 Electrolux 6 535 54
IIl. PROGRAM SULTBURGONYA Setrés szliz
LAINOX 6,66 5,33 6,66 18,65 Convotherm 22 14 23
ELECTROLUX 7,33 7,66 7,66 22,65 Lainox 1.9 05 25
CONVOTHERM 8,00 7,66 8,00 23,66 Electrolux 23 2 27
IV. PROGRAM SERTESSZ(Z Brokkoli
CONVOTHERM 5,66 5,00 5,00 15,66 Convotherm 04 35 U
LAINOX 6,00 5,66 5,33 16,99 Lainox 1,2 05 13
ELECTROLUX 6,66 6,00 7,00 19,66 Electrolux 1 5 1
V. PROGRAM BROKKOLI Osszesen
LAINOX 233 200 5,00 9,33 Convotherm 9,9 12,5 101
ELECTROLUX 4,66 4,33 5,00 13,99 Lainox 9.4 34 1
CONVOTHERM 8,66 6,00 7,00 21,66 Electrolux 1.6 61 120
Az 6t zslripontszam atlaga:
CONVOTHERM 21,06
ELECTROLUX 20,72
LAINOX 18,26
Tisztitas Sulyveszteség mérése
aramfogy. (kWh)  Vizfogy. (liter) 1d6 (perc) hatékonyséaga Nyers suly (g) Kész suly (g) %-0s sulyveszteség
Convotherm 1,8 45 55 80% Il. PROGRAM GRILLCSIRKE
Lainox 25 50 30 85% LAINOX 1136 854 24,83
Electrolux 2.4 50 55 95% CONVOTHERM 1108 812 26,72
ELECTROLUX 1056 746 29,36
IV. PROGRAM | SERTESSZUZ
ELECTROLUX 560 492 12,14
LAINOX 568 498 12,32
CONVOTHERM 480 410 14,58
A RETIGO eredményei
A kostolod zsUri értékelése Felhasznalt energia, viz, id6 mérése
Szin iz Textura Osszesen Teljesitmény (KWh) Viz (liter) 1d¢é (perc)
Croissant 9,33 8,00 9,00 26,33 Croissant 1,7 1 5
Grill csirke 7,00 7,00 6,66 20,66 Grill csirke + sult burg. 4,4 4 55
Sult burgonya 7,33 6,33 4,66 18,32 Sertés sz(iz 1,7 0,5 19
Sertésszliz 7,33 7,00 6,66 20,99 Brokkoli 0,4 2 4
Brokkoli 7,00 6.33 8,00 21,33
Az 6t zgur\pontszam 2153
atlaga:
Sulyveszteség mérése Tisztitas
Nyers suly (g) Kész suly (g)  %-o0s suUlyveszteség aramfogy. (kWh) Vizfogy. (liter) Id6 (perc) Hatékonysag
Grill csirke 1212 934 22,94 17 20 35 95%
Sertés sz(iz 572 510 10,84
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